




Herzlich willkommen im Restaurant Tulipan!

Was wir für Sie tun, das tun wir mit Leib & Seele!
Denn Ihr Wohlbefinden bei uns ist unser höchstes Anliegen.

In unserem Logo erkennen Sie eine Mutter mit Ihrem Kind; es gibt für uns kein  
besseres Symbol für den Beginn von allem Leben und die Geborgenheit,  
welche wir bei uns pflegen wollen. Einfach wie in einer grossen Familie.
Achtsamkeit & Hingabe könnte ein anderer Titel für unsere tägliche Arbeit sein. 
Wir wenden dieses Prinzip sowohl bei unserer regionalen BIO-Küche, als auch  
bei unserem persönlichen Service an.  
Und was unsere Küche angeht, so begeben Sie sich auf den nächsten Seiten auf 
eine kleine Pilger- und Entdeckungsreise von Einsiedeln bis Lourdes und von Indien  
bis in den Vatikan. Viel Spass!
Was unsere Gestaltung betrifft, so hat der bekannte Designer Daniel Hunziker  
unser Erscheinungsbild mit viel Finesse geformt. Und die in Berlin lebende  
Schweizer Künstlerin Nina Staehli bespielt unser ganzes Restaurant mit der  
Kunstinstallation «Himmel & Erde». Jede Skulptur aus gebranntem Ton hat zwei  
Seiten bzw. zwei Gesichter zum Himmel und zur Erde gerichtet und verspricht  
viele Geschichten. Ihre Fotoarbeit in unserm Bankettraum spiegelt uns dann  
sehr deutlich, dass wir aus dem Staub kommen und wieder zu Staub werden.  
Und in der Zeit dazwischen haben wir die Gelegenheit aus dieser Welt eine bessere 
zu machen. Sie sehen, wir schreiben uns grosse Ziele auf unsere Fahnen und  
dafür bürge ich gerne mit meinem Namen.

Mit Leib & Seele, 
Ihr Pierre Abrahams & unser Team

Für Events, Feste, Bankette und Caterings sind wir  
natürlich auch gerne Ihr liebster Partner!

  

  

Lieber Gast,
bitte informieren Sie uns, wenn Sie auf gewisse Lebensmittel allergisch sein sollten,  
unsere Mitarbeiter*innen geben Ihnen gerne Auskunft.



Aus unserem Suppentopf

 
 als Vorspeise 

Pierres Tomatensuppe Fr. 7.—  Fr. 9.50
Einzigartig cremig & delikat

Die frische Suppe von heute Fr. 5.—  Fr. 8.50

  



Knackiges aus dem Garten!

Tomaten & Mozzarella «Einsiedeln» Fr. 15.50 Fr. 22.—
Feinste Tomaten mit Einsiedler Mozzarella
von der Milchmanufaktur und garniert
mit unserer delikaten Basilikum Vinaigrette

Insalata Emilio  Fr. 20.50
Gebratene, heimische Pouletbrust-Stücke auf
knackigen Blattsalaten und Kräutern, serviert
mit geröstetem Sesam

Bunt gemischte Salatkreationen  Fr. 18.00
serviert mit einem gekochten Ei und unserem
hausgemachten Dressing

Unser Wurst-Käsesalat  Fr. 19.50
Ehrlich, währschaft, naturverbunden.
Mit Einsiedler Bergkäse & Cervelat vom Dorf,
serviert mit knackigen bunten Salaten

Wurst-Käsesalat einfach  Fr. 15.50

Gemischter Salat  Fr. 9.50
serviert mit unserem feinen Hausdressing

Knackige Blattsalate  Fr. 8.—
mit unserem feinen Hausdressing

  



PILGERORT LOURDES 
(Frankreich)

1858 soll Bernadette Soubirous nahe der 
Grotte Massabielle mehrfach Erschei-
nungen einer weiss gekleideten Frau 
gehabt haben. Später offenbarte sich 
nach ihren Worten die Erscheinung als 
«die unbefleckte Empfängnis», was der 
Pfarrer und die kirchliche Untersuchungs-
kommission als Bestätigung des Dogmas 
von der Unbefleckten Empfängnis Marias, 
der Mutter Jesu, deuteten. Bei einer die-
ser Erscheinungen wurde die Quelle in der 
Grotte freigelegt. Die Mutter Gottes bat 
Bernadette Soubirous nach ihren Worten da-
rum, den Priestern auszurichten, dass an der 
Grotte eine Kirche errichtet werde. Heute ist 
die Kirche ein bedeutender Wallfahrtsort. Der 
Quelle werden Heilkräfte zugeschrieben und 
es wurde von vielen Wunderheilungen  
berichtet.

P I LG E R O R T  E I N S I E D E L N 
(Schweiz)

Das Kloster Einsiedeln ist einer 
der bedeutendsten Wallfahrts-
orte und internationales Pilger-
ziel welches auch am Jakobs-
weg liegt. Im Laufe der über 
1000-jährigen Geschichte 
suchten Millionen von Gläu-
bigen die Pilgerstätte auf. 
Päpste, Kaiser, Könige  
und Bürger*innen bedach-
ten das Kloster mit Privi-
legien, Geschenken und 
Spenden. Das Kloster 
Einsiedeln ist der bedeu-
tendenste Barockbau der 
Schweiz mit der Gna-
denkapelle und einer 
Figur der Schwarzen 
Madonna, die unter 
Pilger*innen grosses 
Ansehen geniesst.



Schweizer Kartoffeln & Schweizer Butter 
= 

Tulipan Butterrösti 

serviert im währschaften Eisenpfännli

Schwinger Butterrösti «Hoselupf»  Fr. 24.50
mit gebratenem Schinken und Speck vom
Dorfmetzger, garniert mit einem Trachslauer Spiegelei
* mit Einsiedler Bergkäse überbacken  Fr. 26.50

Die feine Kalbsbratwurst  Fr. 24.50 
vom Dorfmetzger mit knuspriger Butterrösti
und sämiger Zwiebelsauce

Butterrösti vom Gärtnermeister  Fr. 22.50
mit frischen BIO-Gemüsen und mit unserem
Einsiedler Bergkäse überbacken

Butterrösti «Bella Italia»   Fr. 22.50
mit Tomaten, Einsiedler Mozzarella von der
Milchmanufaktur und hausgemachtem Pesto

Die Schwyzer Butterrösti   Fr. 20.50
mit unserem Einsiedler Bergkäse überbacken

Butterrösti Ei Ei   Fr. 20.50
mit zwei frischen Spiegeleiern aus Trachslau

Unsere Butterrösti nature   Fr. 18.00
Wie Gott sie schuf!

  



P I LG E R O R T  M A R I A Z E L L 
(Österreich)

Die römisch-katholische Basilika von Ma-
riazell ist der wichtigste Wallfahrtsort in 
Österreich und einer der wichtigsten Euro-
pas. In dem im 12. Jahrhundert gegründeten 
Gnadenort wird ein hölzernes Mariengna-
denbild verehrt. Um 1103 wurde das Gebiet 
um Mariazell dem Stift St. Lambrecht ge-

schenkt, das dort Mönchszellen gründete, 
um die ansässige Bevölkerung zu missionie-
ren. Der Legende nach geht die Gründung 
des Wallfahrtsorts auf den 21. Dezember 
1157 zurück. Urkundlich erstmals erwähnt 
wird Mariazell im Jahr 1243. Ein Marienaltar 
wurde im Jahr 1266 eingeweiht.



Fleischgerichte

Zartes Entrecôte vom BIO-Rind   Fr. 38.00
Das bringt uns der Heiri von der Walhalla Metzgerei
und wir überbacken es nach dem Braten
mit hausgemachtem Café de Paris,
klassisch serviert mit Pommes frites & BIO-Gemüse

Knuspriges Schweins-Cordon Bleu   Fr. 29.00
Gefüllt mit Einsiedler Bergkäse von der Milchmanufaktur
und dem Schinken von der Walhalla Metzgerei,
serviert mit Pommes frites und knackigem BIO-Gemüse

Zarte Schweinsschnitzel paniert   Fr. 25.50
Knusprig gebraten und serviert mit
Pommes frites und frischem BIO-Gemüse

  



P I LG E R O R T  WAT  P H O 
(Thailand)

Wat Pho der Tempel des liegen-
den Buddha und ist einer der 
ältesten Pilgerstätten von Ban-
kok. Wat Pho ist mit 80.000 
Quadratmetern einer der größ-
ten Tempel der Stadt und liegt 
nur zehn Minuten zu Fuss vom 
Königspalast entfernt.  
Er ist bekannt für den riesigen 
liegenden goldenen Buddha, 
der mit 46 Meter Länge eine 
der grössten Buddha-Statu-
en Thailands ist.

P I LG E R O R T E  I N  I N D I E N

Die für Hindus heiligen Orte lie-
gen meist an Flussufern, Küs-
ten, Stränden und auf Bergen. 
Schnittpunkte zwischen Land 
und Wasser, dort wo zwei oder 
besser noch drei Flüsse zusam-
menfliessen, nehmen gewöhn-
lich eine heilige Bedeutung an. 
Durch einen historischen oder 
legendären Zusammenhang 
kann ein Ort zusätzliche 
Wichtigkeit haben. Eini-
ge von diesen Orten sind 
Varanasi, Hardwar, Allaha-
badoder Puschkar



Curry

Pierres Indisches Linsen-Curry (vegan)   Fr. 24.—
Serviert mit frischem BIO-Gemüse geschwenkt im
Citrus-Olivenöl und duftendem Basmati-Reis

Riz Casimir mit gebratenem Tofu (vegetarisch)   Fr. 24.—
Mal vegetarisch anders mit Pierres exotischer
Currysauce, frischen Früchten und Basmati-Reis

Riz Casimir Tulipan   Fr. 26.50
Zarte, gebratene Poulet-Stücke an einer exotischen
Currysauce und serviert mit duftendem Basmati-Reis
und frischen Früchten

Rotes Thai Curry   Fr. 26.50
mit zarten, feinen Poulet-Stücken,
knackigem BIO-Gemüse und bestem Basmati-Reis

Rotes Thai Curry mit Tofu (vegan)   Fr. 24.—
Ein veganes Vergnügen mit knackigem
BIO-Gemüse und bestem Basmati-Reis

  



P I LG E R O R T  T H E  G R OT TO 
(Portland, USA)

Das nationale Heiligtum unserer 
trauernden Mutter (National 
Sanctuary of our Sorrowful Mother), 
im Volksmund bekannt als die  
Grotte, ist ein katholisches  
Freiluft-Heiligtum welches sich  
in Portland, Oregon, USA befindet.  
Das 1924 erbaute Heiligtum  
hat eine Höhe von 34 Metern  
und befindet sich einem  
25 Hektaren grossen Park.

P I LG E R O R T  VAT I K A N 
(Rom, Ital ien)

Der Vatikan ist das geistige Zentrum  
der katholischen Christen*innen.  
Er wurde auf dem Platz errichtet, auf  
dem der Apostel Petrus sein Marty-
rium erduldete und begraben wor-
den ist. Das soll sich in dem Zeitraum 
zwischen den Jahren 64 und 67 zuge-
tragen haben. Er soll in einer Nekropole 
nahe des Circus Gai et Neronis in einem 
einfachen Grab beigesetzt worden sein. 
Die grosse Basilika, der Petersdom, ist 
Ziel eines jeden Wallfahrers und Wallfah-
rerin. Hier hat der Bischof von Rom, der 
Papst, seinen Sitz. In der Vatikan-Stadt 
findet der Besucher den päpstlichen  
Palast, die Vatikanischen Museen, die  
Sixtinische Kapelle, das Castel Sant`An-
gelo und die Vatikanischen Gärten. 
Durch die Lateranverträge aus dem Jahr 
1929 wurde der Vatikan zu einem souverä-
nen Staat.



Klassiker

Spaghetti Napolitana   Fr. 19.00
mit feiner Tomatensauce und Parmesan

Spaghetti Pesto   Fr. 19.00
mit hausgemachtem Pesto mit Basilikum, kaltgepresstem
Olivenöl, gerösteten Pinienkernen und etwas Knoblauch

Pierres Beef Burger im Ur-Dinkelbrötchen   Fr. 14.50
Die Burger macht der Heiri von der Walhalla Metzgerei für  
uns, serviert mit Tomaten, Gurken, gebackenen Zwiebeln
und unserer feinen Burger-Sauce
*mit Pommes frites   Fr. 19.50

  



Tulipan
Die Einsiedler Firma Tulipan existiert seit über 160 Jahren. Der Name ist eng  
mit der Geschichte von Einsiedeln verbunden. Ein weitgereister Vorfahre  
gab dem Gründerhaus an der Schwanenstrasse den blumigen Namen «zum vier-
blättrigen Tulipan».
Das Restaurant Tulipan ist mit dem «Goût Mieux» Label ausgezeichnet.
Die allermeisten von uns verwendeten Gemüse und Salate reifen unter BIO- 
zertifizierten Bedingungen. Unser Fleisch kommt von unseren Einsiedler  
Bauern oder aus bester Schweizer Aufzucht und Produktion.
Die Hühnereier bringt der Trachslauer Bauer Jürg Kälin wöchentlich frisch  
ins Haus.
Und auch bei den Schweizer Weinen schauen wir genau auf einen sorgfältigen  
Anbau der Weintrauben. Schmeckt Ihnen unser Brot? Sie erhalten es im Laden –  
täglich frisch aus der warmen Backstube. Seit Jahrzehnten ist Tulipan auch  
bekannt für Pilgergebäcke, vor allem die berühmten Einsiedler Schafböcke und  
die gefüllten Biber. Bis heute werden diese in Handarbeit und mit den besten  
Rohstoffen hergestellt.

Bei uns geniessen Sie lokal, regional und aus der Schweiz
Bäckerei Conditorei Schelbert, Muotathal SZ
Emmi Glacé, Luzern LU
Brauerei Rosengarten, Einsiedeln SZ
Brüggli Forellen, Sattel SZ
Eier Etter, Wollerau SZ
Früchte & Gemüse Bamert AG, Tuggen SZ
Gourmetro Fairfood, Zürich, Fisch
Hof Müserberg, Gross SZ, BIO-Gemüse
Jürg Kälin, Trachslau SZ, Eier
Kellerei Kloster Einsiedeln SZ
Landi, Einsiedeln SZ, Molkereiprodukte
Milchmanufaktur, Einsiedeln SZ
Straumann Hüppen, Wädenswil ZH
Walhalla Delikatessen, Einsiedeln SZ
Zuckermühle, Rupperswil AG






